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1. SKUPINA VLOZNIKOV IN PRAVNI INTERES
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Vlagatelj vloge za spremembo je skupina proizvajalBovskega sira, ki je vloZila Ze vlogo
za registracijo, zato ima legitimni interes za ev vioge za spremembo.

2. DRZAVA CLANICA ALI TRETJA DRZAVA
Slovenija

3. POSTAVKA V SPECIFIKACIJI PROIZVODA, NA KATERO SE SPREMEMBA
NANASA

L1 Ime proizvoda

Opis proizvoda

1 Geografsko obmipe
Dokazilo o poreklu
Metoda proizvodnje
L] Povezava
Ozn&evanje

1 Drugo

4. SPREMEMBE

Sprememba specifikacije proizvoda za registrird@d ali ZGO, ki se ne Steje za manjSo v
skladu s tretjim pododstavko&iena 53(2) Uredbe (EU) St. 1151/2012.

L1 Sprememba specifikacije proizvoda za registrird@® ali ZGO, za katero enotni dokument
(ali enakovredni dokument) ni bil objavljen, pamer se sprememba ne Steje za manjso v skladu
s tretjim pododstavkorflena 53(2) Uredbe (EU) St. 1151/2012.



5.

SPREMEMBE

Predlog spremembe specifikacije se nanasSa na sprgmerste mleka, ki se uporablja za
proizvodnjo BovSkega sira, za spremembo premdeater konzumne zrelosti BovSkega sira.
Spremeni se tudi ozt@vanje Bovskega sira.

1. Opis proizvoda
a) Tocka 1. 2. 1 Predstavitev proizvoda

V veljavni specifikaciji za Bovski sir se vdki 1.2.1 Predstavitev izdelka stavek »av
mleko mora biti prirejeno od ovc avtohtone pasmedBa ovca.« nadomesti s stavkom
» Najmanj 80 % ogjega mleka mora biti prirejeno od ovc avtohtonenpadfovska
ovca in njenih krizank (oplemenjena Bovska ovcajale mleko je lahko prirejeno od
drugih pasem ovc.«

- Razlog za predlagano spremembo je, da je genbtska BovSke ovce zelo majhna,
saj je Bovska ovca po drugi svetovni vojni prakt skoraj izumrla in se je s tem genski
potencial zelo omejil. Rejci se zato sedaj poskjpupltasnega pripusta ovnov drugih
pasem, predvsem s frizijsko ovco. Gre z&asimo meSanje krvi, s katero se pridobi na
mlecnosti in zdravju ovc. To so rejci tradicionalnocpb tudi skozi zgodovino, vendar
je bilo asih tezje priti do »tujih« pasem, pa tudi lokatnede so bile v§e in s tem
tudi genski potencial.

Oplemenjena bovska ovca je tako nastala z oplewemem avtohtone bovSke ovce z
izredno plodno in mkeno vzhodno-frizijsko ovco. Namen ¢rénega oplemenjevanja je
bil povetati okvir in izboljSati mlénost pri bovski ovci. Ravno zaradi tega so v rapske
programu dodali novo pasmo Oplemenjeno bovsko ¢VE®).

Glede na navedeno se tako mleko za proizvodnjo l&mas sira lahko uporabi mleko
bovske ovce in njenih krizank — kot. npr. oplemenj&ovska ovca.

V sedaj veljavni specifikaciji je zapisano, da jevBki sir okrogel hlebec, s premerom
med 20 do 26 cm, viSino od 8 do 12 cm in teZo mB&d4,5 kg. Predlaga se sprememba
premera hlebca na 17 do 26 cm, viSino od 8 doni2ic teze med 1,8 do 4,5 Kkqg. ter
sprememba normalne konzumne zrelosti s »60 dninagnanj 45 dni«.

- Razlog za to spremembo je, da pr&kbi vsi proizvajalci uporabljajo manjSe modele
za proizvodnjo sira. V zadnjih letih se je zaraoig@anega povprasevanja po Bovskem
siru (turizem), spremenil trend prodaje Bovskega, ¢ii se prodaja predvsem na domu
Se vedno na osnovi celih hlebcev sira. Take sinmanjSega premera se prodaja
prednostno mlade, starosti do 3 mesece. Na s€n#oocenjevanjih je bilo Ze krat
ugotovljeno, da manjsi siri do starosti dva-tri e®=s ne izgubljajo na senzani
kakovosti. ManjSi kot so siri, manj so sicer primieza staranje. Ker pa secugo sira
proda v poletni sezoni — sproti, bo trend prodagnj$ih in mlajSih sirov ostal. Zato
predlagamo zmanjSanje minimalnega premera in p@siedudi minimalne teze.

Glede na predlagane spremembekit®.2.1 Predstavitev izdelka se ustrezno popravijo
tudi tacke 3. 2. 1 Priprava mleka za usirjanje, 3. 2. 8Ap sira in 3.2.9.1 Ocenjevanje
in odbira sira, 4.1 Sledljivost izdelka, 5.1.3.2€ja mleka




2. Oznaevanje sira

V toéki 3.2.9.2 Ozn&evanje

Predlagane premembe:
Predlaga se popravek téke 3.2.9.2 Ozn#&evanje v veljavni specifikaciji.

V sedaj veljavni specifikaciji v tki 3.2.9.2 je doléeno, da se siri, ki ustrezajo vsem zahtevam
specifikacije, ozn&jo z navedbo proizvajalca, imenom in logotipom »Bki sir,
pripadaj&im znakom Skupnosti ter z nacionalnim simbolom kaleti. Ce se uporabi kozje ali
kravje mleka, se ustrezno ozntudi % te surovine.

Proizvajalci lahko dodatno navedeje, je bil sir zorjen v&kot eno leto ter v primeru, ko je bil
sir izdelan v planinski sirarni.

Predlaga se sprememba: Siri, ki ustrezajo vsenexain specifikacije, se oztip z navedbo
proizvajalca, imenom »Bovski sir« in pripadéjo znakom Skupnoste se uporabi kozje ali
kravje mleko, se ustrezno ozin&udi % te surovine.

Proizvajalci lahko dodatno navedeje, je bil sir zorjen v&kot eno leto ter v primeru, ko je bil
sir izdelan v planinski sirarni.

- Razlog za spremembo ozn#vanja BovSkega sira je nastal zaradi potrebe po
razbremenitvi oznatevalnih etiket na siru.

Zato predlagamo, da je uporaba znaka Skupnostizobyeaiporaba Nacionalnega &aiega
znaka, pa je prostovoljna. S tega vidika menimggedaotrebno tudi proizvajalcem BovSkega
sira omoggiti prostovoljno uporabo nacionalnega agega znaka.

Enotni logotip za Bovski sir je last DruStva rejaobnice BovSke. Za proizvodnjo Bovskega
sira ¢lanstvo v drustvu ni obvezno, zato bi bilo neprintgrda se tudi od dEnov zahteva
uporaba logotipa druStva. V kolikor&lani drustva zelijo uporabljati enotni logotip div&, ga
lahko pridobijo na drustvu. Hkrati ugotavljamo, da graftna podoba vedno nekoliko
spreminja. Zato je pripotgivo, da je graféna podoba izvzeta iz specifikacije. Zato se kot
obvezna oznatev dolci le beseda Bovski sir.

Ne glede na navedeno pa mora biti Bovski sir 8gna za&itenim imenom in simbolom Unije.

Glede na predlagane spremembe 3.2.9.2 &xaamje se ustrezno popravi tudicka 5.3.
Logotip za Bovski sir.

Glede na predlagane spremembe v specifikaciji séegdno enotni dokument spremeni v
tockah — 1.2.1 Predstavitev izdelka, 3. 2. 1 Priprakeka za usirjanje, 3. 2. 8 Zorenje sira,
3.2.9.1 Ocenjevanje in odbira sira, 3.2.9.2 @emanje 4.1 Sledljivost izdelka, 5.1.3.2 Prireja
mleka, 5.3 Logotip za Bovski sir



