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IDENTIFIKACIJSKI PODATKI O VLAGATELJU

Vlagatelj: ZDRUZENJE KOCEVSKI MED
Naslov: Ljubljanska 26, 1330 Ko&evje
Mati¢na Stevilka: 1170945

Dav¢na Stevilka: 25982117

Odgovorna oseba: Fran¢i$ek Merhar, predsednik

Zdruzenje Kocevski med zdruZuje &ebelarje naslednjih podroénih Cebelarskih drustev:
Kocevje, Ribnica, Velike Las¢e, Dolenjske Toplice in Videm Dobrepolje. Cebelarji so tudi
Clani ¢ebelarske zveze Slovenije s sedeZem na Brdu pri Lukovici, 1225 Lukovica.



UvOoD

Kocevski gozdni med z za€iteno oznacbo porekla je pridelan na $irfem obmodju Kocevske.

Sirse obmotje Kotevske sodi v preddinarsko in dinarsko obmoéje. Cebele se pasejo na
izrazito gozdnatem obmocju z zelo pestro floristiéno sestavo. K floristiéni pestrosti prispeva
tudi vegetacija gozdnih obronkov, travi§¢a in modvirna vegetacija. Za obmocje je zna&ilno
ekstenzivno kmetijstvo, kjer prevladuje Zivinoreja na travnatih povrsinah. Cebele se pasejo v
ekolosko neokrnjeni naravi, kar daje &ebelarjenju dolgoro&no prednost.

OBMOCIE PRIDELAVE KOCEVSKEGA GOZDNEGA MEDU

Obmogje, kjer se prideluje Kocevski gozdni med, je obmo&je med reko Krko in Kolpo s
priblizno sto petdeset tiso¢ hektarji povriine. Vegji del obmogja spada v varstveno obmodje
Natura 2000 Kocevsko-Kolpa, po podatkih Zavoda Republike Slovenije za varstvo narave, pa
tudi med ekolosko pomembna obmogja.

Na severozahodu poteka meja po meji ob&ine Logki potok, ob vznozju Racne gore ter se na
severu nadaljuje mimo krajev LuZarje, Krvava pe€, Rob in po dolini Ras¢ice zavije proti kraju
Ponikve, nato pa proti jugozahodu ob vznoZju Male gore. Nato zavije proti vzhodu do reke
Krke in nato ob vznoZju Roga ter Poljanske gore do reke Kolpe. Vegji kraji ob vzhodni meji
so: Dvor, Soteska in Crmosnjice. Na Jugozahodu in Jugu poteka meja obmocja vzporedno z
drzavno mejo Republike Hrvaske; ob reki Cabranki in ob reki Kolpi. Veg¢ji kraji ob tej meji
so: Cabar, Osilnica, Brod na Kolpi in Stari trg ob Kolpi.

Vsa navedena naselja lezijo znotraj geografskega obmo¢ja.

Slika 1 Obmoéje KOCEVSKE Slika 3 Slovenija Natura 2000 Slika 2 Evropa



PRIDELAVA M EDU

V obdobju spomladanskega razvoja Cebeljih druZin je na Kolevskem pomembna pasa
nektarnega izvora, ki omogoca Eebelam hiter razvoj. Ko &ebele doseZejo svoj visek v razvoju,
nastopi v Kodevskih gozdovih manina pasa.
Osnovne vrste Kocevskega gozdnega medu so:

- gozdni

- smrekov

- lipov

- hojev

Za Kocevski gozdni med z zaSCiteno oznaCbo porekla je znagilno, da so ti medovi bolj
maninega izvora, zato so temnejSe barve. To dokazuje tudi njihova velja elektri¢na
prevodnost. Smrekov in hojev imata najmanj elektri¢no prevodnost 0.95 mS/cm, gozdni med
najmanj 0,85 mS/cm ter lipov med najmanj 0,8 mS/cm.

GOZDNI MED

Gozdni med je meSanega maninega izvora, vsebuje veliko mineralnih snovi. Obi¢ajno v njem
prevladuje mana s smreke (Picea abies) ali hoje (Abies alba). Nosilci medenja so kaparji
(Lecanium hemicriphum) na mladih iglastih poganjkih, ki ostanejo prisotni celo leto in medijo
ob toplem in soparnem vremenu. Med zaradi njih navadno dobi rdeckasto barvo.
Povzrotitelji medenja so lahko tudi usi, takrat je med bolj ¢me barve. Javorji (dcer sp.)
odli¢no medijo, predvsem splosno razsirjeni gorski javor (Acer pseudoplatanus L.), ostrolistni
javor (Acer platanoides L.) in poljski javor ali maklen (Acer campestre L.). Pomemben vir
medenja predstavlja mana na topokrpem javorju (Acer obtusatum).

IzloCajo veliko medi¢ine in cvetnega prahu konec aprila in maja, medenje pa se lahko
nadaljuje z izloanjem razli¢nih usic pase.

GOZDNI MED
Opis senzori¢nih znadilnosti

Videz Barvna: svetlo do temno rjava, z rde¢im ali zelenim odtenkom..
> Bistrost:. lahko je moten ali bister (pogosto svetle& — kot smrekov).

: R Kristalizacija: 1ahko je kristaliziran; ¢e je tekog, je lahko moéno vleéljiv
s (kot smrekov)

Vonj Opis: oster, po smoli, sirupu smrekovih vrii¢kov, po dimu, mleku v
prahu, mleénih bombonih, medenjakih, vosku, po humusu.
Intenzivnost: §ibka do srednja.

Okus Sladkost: srednje do mo¢no
Kislost: Sibka do srednja.
Grenkost: lahko $ibka.

Obstojnost: srednja do dolgotrajna.

Aroma Opis: po smoli, po orehih, lesnikih, mleku v prahu, zelig¢ih, pelinu,
karamelu, melasi, rjavem trsnem sladkorju, zeli§¢nih bombonih, suhem
sadju, suhih hruskah.

Intenzivnost: srednja

Obstojnost: srednja do dolgotrajna.

Fizikalne in kemic¢ne lastnosti




Vsebnost vode Elektri¢na prevodnost HMF
(“e) (mS/cm) (mg/ kg)

najvec 18,6 najmanj 0,85 najve¢ 10

SMREKOV MED

Smrekov med je v tekotem stanju rdeckastorjav in precej gost. Ima okus po smoli. Le redko
se pridela vrstnega, najveckrat je meSan z mano listavcev in delno s cvetliénim. Velja za

| odliéno zdravilo proti kaslju, bronhitisu in raznim plju¢nim boleznim._Vsebuje mnogo
rudninskih snovi in terpene, ki mehé&ajo sluz pri boleznih dihalnih organov.

SMREKOV MED
f Opis senzoric¢nih znadilnosti

Videz Barva: rdece rjava, sijo¢a povrSina.
Bistrost: obi¢ajno bister med.
Kristalizacija: obic¢ajno ne kristalizira; zna¢ilno je, da je zelo vlegljiv.

Vonj Opis: po smoli, lubju iglavcev, po suhih neZveplanih marelicah, rahlo po
] mleku v prahu; lahko tudi po postanem, po vlazni krpi, plesni, humusu.
Intenzivnost: srednja.

|| Okus Sladkost: srednja.

Kislost: Sibka do srednja, lahko tudi mo¢na.
Grenkost : nezaznavna do $ibka.
Obstojnost: kratkotrajna do srednja.

Aroma Opis: po sirupu smrekovih vr§i¢kov, smoli, zelig¢nih bombonih, zeli¢nem
¢aju, prazeni kavi, suhem sadju, figah, kavnih bombonih, se vle¢e in lepi
za jezik in nebo.

l Intenzivnost: srednja.

Obstojnost: kratkotrajna do srednja.

Fizikalno kemié¢ne lastnosti

Vsebnost Elektri¢na prevodnost. HMF
vode (%) (mS/cm) (mg/kg)
najvec 18,6 najmanj 0,95 najvec¢ 10




HOJEV MED

Medenje na hoji ali navadni jelki (4bies alba) se zaine Ze aprila in maja z medenjem malega
hojevega kaparja (Physokermes hemycrypus Dalm.) in kasneje $e¢ brstne hojeve usice
(Mindarus abietinus Koch).

Najpomembnejse za Cebelarje je medenje v juliju in avgustu. Nosilki medenja sta velika rjava
hojeva uSica (Todolachnusabiet icola Chol) ter zelena hojeva usica (Cinara pecrinatae
Noerdl.).

Manina pasa na jelki se pojavlja vsako leto, le da je to medenje v slabih letih mo&no odvisno
od lege jelovih sestojev. Na medenje mo¢no vplivajo zraéni tokovi ter noéne temperature.
Padec temperatur pod 13°C ali celo 10°C, ni najbolj primeren za medenje hoje. Pri nizkih
no¢nih temperaturah se v mani tvori ve¢ melicitoze, kar povzrota zgodnjo kristalizacijo
medu.

HOJEV MED
Opis senzori¢nih znaéilnosti

Videz Barva: temno sivo rjava, z zelenim odsevom.
Bistrost:. lahko moten, obi¢ajno ni bister.
Kristalizacija: obi¢ajno ne kristalizira,

Vonj Opis: nezen, po mleku v prahu, smoli, suhih hruskah, smetanovem
likerju, viskiju, po dimu, po osmojenem lesu.
Intenzivnost: srednja_do mocna

Okus Sladkost: srednja do moéna.
Kislost: Sibka.

Grenkost: nezaznavna do §Sibka.
Obstojnost: srednja.

Aroma Opis: po mleku v prahu, smetanovem likerju, po karamelu, zaZganem
sladkorju, suhih hrugkah, smoli, svezem lesu iglavcev, sirupu
smrekovih vrii¢kov, po dimu, po &rmem &aju z mlekom, po zelii¢nih
bombonih.

Intenzivnost: Sibka do srednja.

Obstojnost: srednja do dolgotrajna.

Fizikalno kemic¢ne lastnosti

Voda Elektri¢na prevodnost HMF
% mS/cm mg/ kg
n?gvgc najmanj 0,95 najvec 10




LIPOV MED

Lipa (Tilia platyphyllos Scop.) in lipovec (Tilia cordata Mill.) sta vrsti, ki nudita Sebelam
nektarno bodisi manino paSo. Lipa zacveti v juniju, lipovec sledi dva tedna kasneje. Paso na
lipi pogosto spremlja Se predhodno medenje na iglavcih (smreka, hoja) ter na drugih listavcih
(javor, hrast...) ali podrasti.

Lipov med spada med mesane vrste medu.. Za lipov med iz Slovenije je na splo$no znagilno,
da ima obi¢ajno le malo cvetnega prahu, velikokrat so prisotna le posamezna zrnca peloda.

V kocevskem lipovem medu je skupna vsebnost peloda mo¢no odvisna od spremljajoce flore
in lokacije Cebelnjaka. Nabiranje nektarja v lipovih cvetovih je za Gebele in Gebelarje
nezanimivo, saj medi3¢a ostanejo obilajno prazna, zato je za &ebelarje najbolj zanimiva
manina paSa na lipi. V Casu cvetenja lipe se pojavi mnoZina populacija ugi, bogatih
proizvajalk drevesne mane. Mana je bogata s sladkorji, zato jo &ebele, kljub nektarni pasi, raje
nabirajo. Tak med je s cvetnim prahom zelo reven.

Okus in aroma lipovega medu sta izrazita, aroma po lipi je dominantna, cuti se velika
prisotnost menitola, zato medu ni mogoce drugace deklarirati.

Cim vet je v medu mane, tem vi§ja je elektricna prevodnost. Za lipov med je znaéilna vigja
elektri¢na prevodnost kot pri lipovih medovih iz drugih geografskih obmogij. Kogevski lipov
med vedno dosega visje vrednosti elektri¢ne prevodnosti kot 0,8 mS/cm, kar dokazuje, da je
glede na botani¢no poreklo maninega izvora. Za dokazovanje izvora lipovega medu, se
obicajno uporabljata le senzori¢na analiza (videz, vonj, okus in aroma) ter merjenje elektriéne
prevodnosti, saj je dokazovanje pristnosti lipovega medu s pelodno analizo nezanesljivo.
Dokazovanje pristnosti lipovega medu v okviru ozna¢be Koéevski gozdni med temelji torej
na sledljivosti, izmerjeni elektri¢ni prevodnosti in senzori¢ni analizi medu. Vsekakor je pri
dokazovanju pristnosti medu pod oznako lipov med najpomembnejsa senzoriéna analiza, saj
so senzoriCne lastnosti lipovega medu tako izrazite in specifiéne, da jih vsak senzori¢ni
preskudevalec zanesljivo prepozna, zato je senzori¢na analiza medu nedvoumno najbolj
zanesljiv kriterij dokazovanja botani¢nega izvora medu.

LIPOV MED
Opis senzoricnih znadilnosti

Videz Barva: svetla do srednje, rumena, rumenorjava, jantarna barva,

Bistrost: ni nujno vedno bister.

Kristalizacija: Obi¢ajno hitro kristalizira. Zna¢ilni so veliki, grobi kristali.
Kristaliziran med ima barvo slonove kosti do mle¢no rumene.

Vonj Opis: svez, po mentolu, po lipovem cvetju, citronki, lesu ali Zaganju. Lahko
tudi po zdravilih, razkuZilih, &istilih.
Intenzivnost. srednja do mo¢na.

Okus Sladkost: srednja do moéna.

Kislost: Sibka do srednja

Grenkost : nezaznavno do srednja, lahko rahlo trpek.
Obstojnost: srednja do dolgotrajna




Aroma: Opis: zelo karakteristi¢na, sveZa, po mentolu, po lipovem ¢aju, lipovem
cvetju.

Intenzivnost: srednja do moéna.

Obstojnost: dolgotrajna

Fizikalno kemic¢ne lastnosti

Vsebnost vode Elektri¢na prevodnost HMF
(%) (mS/cm) (mg/ kg)
najvec 18,6 najmanj 0,8 najve¢ 10

Poleg opisanih lastnosti, mora Kocevski gozdni med izpolnjevati $e naslednje parametre:
- ne sme biti pregret nad 40°C,
- ne sme izvirati iz nakrmljenega sladkorja ali medu zunaj obmogja pridelave
- ne sme se cediti skozi cedila , ki imajo manj$e luknjice od 0.2 mm,
- skupna vsebnost fruktoze in glukoze mora biti nagmanj 45 g/100 g medu,
- specifi¢na teza medu znasa od 1,40 do 1,45 g/cm”,
- med mora na senzori¢nem ocenjevanju doseci zadostno Stevilo tok za videz, vonj
in okus - minimalno 9,5 to¢k od skupno 12. tock.




NAJPOMEMBNEJSE TEHNOLOSKE OSNOVE ZA PRIDELAVO KOCEVSKEGA
GOZDNEGA MEDU
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Cebelnjak oziroma stojisce ¢ebel mora biti celo sezono na pasnem obmodju Kodevske.

Cebelar mora ravnati skladno z nadeli dobre &ebelarske prakse

Cebelar todi samo med, ki so ga debele pridelale v €isti naravi brez kakr$nih koli dodatkov.
Neposredno pred paso in med njo ¢ebel ne sme krmiti z nobeno hrano (tekogino ali pogaco
ali medom), ki bi lahko povzrodila nastanek sladkornega medu.

Cebelam ne poklada nobene hrane z dodatki zdravil ali sredstev za zatiranje cebeljih
skodljiveev.

Pri uporabi zdravil ali sredstev za zatiranje ¢ebeljih bolezni in $kodljiveev se strogo ravna po
veterinarjevih navodilih in navodilih za uporabo prej omenjenih sredstev.

O vseh posegih v panju (zatiranje bolezni in $kodljivcev, prevozih na paso, todenju medu
itd.) vodi pisno evidenco zaradi dokazovanja nacina pridelave medu in sledljivosti.

Pri delu s cebelami, pri pridelavi in polnjenju medu se ravna v skladu s higienskimi
normami, tako glede osebne higiene kot higiene satja, orodja, opreme in posode.

Pri pridelavi medu se izogiba starega satja, zato ga sproti zamenjuje.

Nikoli ne to¢i medu iz satov, v katerih je $e zalega.

Za shranjevanje in polnjenje medu uporablja le embalaZo, primerno za shranjevanje Zivil za
ljudsko prehrano.

Ob tocenju ali po njem medu ne sme cediti skozi cedila, ki imajo manjse luknjice od 0,2
mm. Precejen med po nekaj dneh ali tednih $e posname (samodejno vzgonsko ¢iséenje
medu).

Med ne sme vsebovati ve¢ kot 18,6 % vode, ne sme biti segret nad 40° C, ne sme vsebovati
vet kot 10 mg HMF/kg.

Preglednik za med opravi na terenu predvsem naslednje: pregleda delo &ebelarja in opremo,
embalaZo in prostore za toenje, skladisCenje in polnjenje medu, odvzame vzorce medu za
analizo, opravi senzori¢no analizo medu, izmeri vsebnost vode v medu in izmeri elektri¢no
prevodnost medu, kar kaZe ali je med nektarnega ali maninega izvora. Ve¢ je v medu mane,
vedja je elektricna prevodnost, lipov med je najmanjsa vrednost 0,8 mS/cm, za gozdni 0,85
mS/cm ter za hojev in smrekov med 0,95 mS/cm.

Preglednik za med, ki je registriran pri zdruZenju, dolo¢a vrsto medu.

Rezultate in opaZanja opravljenega ogleda cebelarskega obrata in terenske analize medu,
preglednik za med zapise v predpisane obrazce. Kadar je prepri¢an o neoporeénosti medu in
ustreznosti ¢ebelarskega obrata, odobri &ebelarju zahtevano koli¢ino prelepk za Kogevski
gozdni med, glede na koli¢ino prijavljenega medu. Ce ga rezultati terenske analize medu ne
prepri¢ajo, odda vzorec medu v dodatno analizo v pooblasgeni laboratorij.

Preglednik za med je dolzan opraviti pregled medu na ¢ebelarjeve stroske, ¢e ni drugace
dogovorjeno, najkasneje 30 dni po prejemu cebelarJevega obvestila.

Cebelar, ki ima veljaven certifikat, sme uporabljati ime Kocevski gozdni med le za tisto
koli€ino in vrsto medu, katerih vzorce je pregledal in potrdil pooblad&eni preglednik za med.



FAZE PRIDELAVE KOCEVSKEGA GOZDNEGA MEDU Z ZASCITENO

OZNACBO POREKLA

Stopnje

Glavne karakteristike

1. Vnos surovine v | To delo opravljajo ¢ebele.
panj. Zorenje Stojisce Cebel je ves ¢as na pa§nem obmo&ju Koéevske. Cebele
medu. nabirajo surovino na medonosnih rastlinah. Surovino prinasajo v
Skladisc¢enje panj, kjer dozori v med. Pri tem ¢ebele dodajajo medu lastne snovi.
medu v satju v | Ko je med zrel, pokrijejo medeno satje z vos€enimi pokroveki.
panju.
2. Tocenje medu - |To delo opravlja Cebelar.
prestavljanje Pri postopkih jemanja medenih satov iz panjev, odkrivanja medenih
medu iz ene satov in to¢enja mora Cebelar upostevati smernice dobre cebelarske
posode v drugo |prakse in vzdrZevati maksimalno higieno tako prostora, kot orodja
(iz satja v sode). |in posod ter mora skrbeti tudi za osebno higieno.
3. Cis¢enje medu — | To delo opravlja ¢ebelar (po potrebi tudi polnilec).
precejanje in Cis¢enje medu (precejanje in posnemanje) je nujno potrebno, saj ob
posnemanije. odkrivanju medenih satov lahko pridejo v med vosceni delci in
morda tudi ne€istoce (delci insektov itd.). S ¢is¢enjem medu se te
vosCene delce in ostale necistoce odstrani in s tem se vzpostavi
prvotno stanje (med, kakrSen je bil v medenih satih).
4. Skladiicenje To delo opravlja ¢ebelar (in tudi polnilec).
medu Z ustrezno dokumentacijo je potrebno zagotoviti sledljivost
proizvodu. Med je potrebno skladis€iti v ustreznih posodah in v
ustreznem prostoru, pri tem pa upoStevati smernice dobre &ebelarske
prakse in ustrezne predpise o higienski pridelavi Zivil Zivalskega
porekla.
5. Embaliranje v | Upostevati ustrezne predpise.
maloprodajno
embalazo —
kozarce

VZORCENJE, ANALIZE, POLNJENJE in OZNACEVANJE KOCEVSKEGA
GOZDNEGA MEDU

1) Vzoréenje medu

Ko &ebelar ali polnilnica prijavita koli¢ino medu za zasCiteno oznaébo porekla, je
usposobljen in pooblasten preglednik z licenco za med dolzan v roku 30 dni opraviti
oceno Cebelarjenja, odvzeti vzorec medu in opraviti terensko analizo medu. V polnilnici je
preglednik za med dolZan v roku 14 dni odvzeti vzorec medu in opraviti terensko analizo.

Vzor€enje medu pri Cebelarju ali pa v polnilnici medu opravi usposobljen preglednik za
med z licenco na nacin, ki zagotavlja reprezentativnost odvzetega medu:

med ene serije je shranjen v eni posodi,

med ene serije je shranjen v ve¢ posodah,

med ene serije je nato¢en v kozarcih (predpakiran).
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Koli¢ina vzorca je izraZena v gramih in je v predpisani embalazi.
Oznaka vzorca:

- Cebelar, preglednik (Sifra ¢ebelarja in preglednika),

- oznakal,

- datum vzoréenja,

- koli¢ina medu v seriji (L).

2) Ocena in analiza medu

Pri Ko¢evskem gozdnem medu mora preglednik opraviti naslednje ocene in analize:

a) Senzori¢no oceno medu
Senzori¢no ocenjevanje zajema naslednje lastnosti:
- zunanji izgled — videz: €istost, gostota oz. viskoznost, bistrost, barva,
- vonj, okus in aroma.

b) Fizikalno kemijske analize:
- vsebnost vode,
- elektri¢na prevodnost

Cebelar jamgi za zdravstveno neoporecnost medu v skladu z obstoje¢o zakonodajo.

V kolikor senzori¢na ocena ni dovolj, se lahko pregledniki posluzujejo tudi analiz, kot so
fizikalno kemijske analize (vsebnost reducirajo¢ih sladkorjev, vsebnost vode, vsebnost
saharoze, vsebnost v vodi netopnih snovi, vsebnost mineralnih snovi-pepel, vsebnost prostih
kislin, diastazno $tevilo; HMF — hidroksimetilfurfural ter mikrobioloska analiza).

3) Polnjenje medu

Polnjenje Kocevskega gozdnega medu poteka znotraj geografskega obmodja, saj se le na
ta nain zagotovi in ohrani visoka kakovost medu, hkrati pa se prepreduje spremembe
fizikalno-kemi¢nih in organolepti¢nih lastnosti medu. Pred polnjenjem in ozna¢evanjem
medu z imenom Kocevski gozdni med, mora biti obvezno opravljen $e pregled in ocena
vsake SarZe medu. To kontrolo izvajajo pregledniki (posebej 3olani ljudje z licenco),
hkrati pa dodatne kontrole izvaja tudi imenovani organ za kontrolo in certificiranje.
EmbalaZa obicajno vsebuje 450 g ali 900 g izdelka, po potrebi je embalaza lahko tudi
manjsa, npr. 250 g, 125 g in 50 g.

Embalaza mora biti hermeti¢no zaprta in ne sme dopuséati izgube naravne arome,
sprejemanja vonjev, vlaZnosti okolja, itd., zaradi ¢esar bi lahko prislo do sprememb
izdelka

Takoj po polnjenju se pokrov in kozarec poveZeta s prelepko tako, da kozarca ni mogoce
odpreti, ne da bi se pretrgala prelepka.

a) Cebelar — polnilec medu

Polnitev medu lahko opravi ¢ebelar sam, ¢e razpolaga z ustreznimi prostori in ostalimi
tehni¢nimi pogoji za polnitev medu.

Cebelar — polnilec sam pridobiva vso potrebno dokumentacijo in dokazuje sledljivost.
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b) Storitvena polnitev medu

Polnilnica napolni med &ebelarju (ali vedjemu $tevilu &ebelarjev). Cebelar sam pridobiva vso
potrebno dokumentacijo in dokazuje sledljivost. Polnilnica jamé&i za kakovost polnitve.
Cebelar navede tudi ime polnilnice.

c) Polnilec medu

Polnilec medu odkupi med od ¢ebelarjev in polni med pod svojo oznako. Polnilec medu
dokazuje kakovost in izvor medu z dokumentacijo, ki jo pridobi s strani &ebelarjev, od katerih
je odkupil med.

d) Oznacevanje Kocevskega gozdnega medu z zas¢iteno oznacbo porekla
Cebelarji, ki izpolnjujejo vse pogoje za pridelavo Kocevskega gozdnega medu z zasCiteno
oznacbo porekla, morajo uporabiti zai¢iteno ime, navedbo »zas¢itena oznacba porekla« ter

pripadajoci znak Skupnosti in nacionalni simbol kakovosti.

Clani Zdruzenja koevski med uporabljajo skupno etiketo z enotno grafiko in prelepko, ki
| povezuje pokrov s kozarcem.
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UKREPI ZA ZAGOTAVLJANJE SKLADNOSTI PRIDELAVE KOCEVSKEGA

GOZDNEGA MEDU S SPECIFIKACIJO

NEUPOSTEVANJE
NAVEDBE V SPECIFIKACIJE — 5 KONT
SPECIFIKACLII ANALIZA ZASCIINUUKREF] WEENEE ey
TVEGANJA
1 | Pridelava medu na Dokup medu zunaj Register cebelarstev. Informacijski listi pri et
dolo¢enem obmogja. Stoji§ce éebel mora biti | vsakem &ebelarju.
geografskem obmocju. ves Cas znotraj paSnega | Pogodba ¢ebelarja s
obmocja Kocéevske. Cebelarskim
zdruzenjem. Zemljevid
obmog¢ja - pasno
obmocje Kocevske.
Evidenca premikov
Cebel.
Cebele nabirajo nektar | Stojisce cebel Zunaj Navodila ¢ebelarjem, s | Evidenca o krmljenju —
in mano samo na dolo¢enega obmodja. kak3nim medom lahko | &ebel zmedom
obmodju pasnega Uporaba medu za krmijo ¢ebele. (kolic¢ina, ¢as).
obmodja Kocevske krmljenje ¢ebel, Shranjevanje deklaracij
(glede na prelete ¢ebel | katerega Cebele niso in radunov za nakup
se tolerira obmejni pas | nabrale na obmo¢ju medu. Vodenje evidence
v §irini 3 km, kolikor Kocevske. krmljenja cebel z
zna3a razdalja medom.
gospodarnega preleta
Cebel).
Upostevanje sanitarno | Potek veljavnosti Za vsako serijo L se Rezultati testov v +H+
tehni¢nih predpisov dovoljenja veterinarske |odvzame vzorec medu. |kontrolnem
(odvisno od statusa). indpekcije o Po nacinu "naklju¢no laboratoriju in na
izpolnjevanju sanitarnih | izbranih &ebelarjev” se | sedeZu ZdruZenja.
pogojev. opravljajo e kontrolne
analize. Ce rezultati
analize ne odgovarjajo
zahtevanim kriterijem,
se o tem obvesti
veterinarsko ingpekcijo.
Analiza preglednikov | Neupostevanje analize | Ocenjevanje izvaja Evidenca pri
medu na vsebnost vode, komisija usposobljenih | preglednikih.
elektri¢ne prevodnosti, |senzori¢nih
senzorike preizkuSevalcev in
pregledniki, ki delujejo
na oZjem obmodju.
Navodila odkupovalcem | Seznam preglednikov +H+

2 | Logeno zbiranje in
skladi$¢enje
"Koéevskega gozdnega
medu",

Zbiranje medu od
ebelarjev, ki niso v
sistemu "Kod&evski
gozdni med",

medu. Seznam
preglednikov za med in
upravi¢enih &ebelarjev
mora biti na razpolago
odkupovalcem.

za med, seznam
cebelarjev —
koristnikov sistema
"Kocevski gozdni
med" z zaiditeno
oznacbo porekla.
Evidenca oddanih
koli¢in.
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VODENJE CEBELARSKE DOKUMENTACIJE

Cebelar:

spostuje specifikacijo o pridelavi KoCevskega gozdnega medu,
¢ebelari po nacelih dobre ¢ebelarske prakse

1zvaja samokontrolo

vodi predpisano evidenco

.hrani dokumentacijo.

1) Evidenca pri ¢ebelarju

dnevnik o Cebelji pasi na posameznih lokacijah (lokacija, Stevilo panjev, ¢as pase,
koli¢ina pridobljenega medu, serije L ....),

evidenca o menjavi satja, sredstvo ali na¢in za za3¢ito satja,

evidenca krmljenja: vrsta hrane, kdaj, koliko,

postopek utekocinjenja medu, meritve temperature, polnjenje medu, Stevilo in koli¢ina
napolnjenih enot,

veterinarska potrdila,

evidenca ukrepov zdravstvenega varstva &ebel, zatiranje parazitov,

porocila preglednika za med,

analize medu in senzori¢no oceno medu,

register prejetih in uporabljenih osteviléenih prelepk z oznako "Ko&evski gozdni med"
z zaS€iteno oznacbo porekla,

koli¢ine enot prisotnih na trzis¢u.

2) Evidenca pri pregledniku za med

[ ]

ocena ustreznosti ¢ebelarske prakse pri éebelarju
terenska analiza medu (senzorika, vsebnost vode, elekri¢na prevodnost)
nasveti in opozorila ¢ebelarju

3) ZdruZenje Kocevski med vodi:

register Cebelarjev, ki oznacujejo med z oznako "Kod&evski gozdni med" z zas¢iteno
oznacCbo porekla - vsak ¢ebelar ima svojo Sifro,

podatke o Cebelarstvu: lokacija ebelnjaka, Stevilo panjev, pridelek medu na panj,
skupni pridelek medu, povprecni letni pridelek medu za vsakega &ebelarja,

register izdanih ostevil¢enih prelepk "Ko&evski gozdni med" z zas&iteno oznacbo
porekla za vsakega Cebelarja posebej, Stevilo prelepk, Stevilo enot, koli¢ina medu,
register polnilnic medu, ki polnijo "Ko&evski gozdni med' z zas¢iteno oznatbo
porekla,

evidenco o pridelanih koli¢inah Kocevskega gozdnega medu,

Register preglednikov, ki spremljajo delo &ebelarjev in ocenjujejo kvaliteto medu.
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NACELA DOBRE CEBELARSKE PRAKSE

1. Ureditev okolice ¢ebelnjaka, stojis¢a panjev

Okolica ¢ebelnjaka mora biti urejena in ista. V neposredni blizini ne sme biti odlagaliséa
smeti, kemikalij in drugih snovi, ki bi povzrocale neprijetne in tuje vonjave. Enako velja, da
ni v bliZini gnojnikov, gnojni¢nih jam in neurejenih kanalizacijskih sistemov.

2. Red v ¢ebelnjaku

V &ebelnjaku naj bo samo nujno potrebno &ebelarsko orodje. V kolikor je v sklopu &ebelnjaka
Se delovni prostor, mora ta ustrezati sanitarno tehni¢nim predpisom.

3. Kakovost satja, obnova satja

Cebelar mora sproti izlogati iz uporabe stare temne in poskodovane sate. V mediscu naj ne bo
satov s cvetnim prahom, satov s kristaliziranim medom iz prej$nje paSe ter satov z zalego.
Sate odmrlih druzin moramo takoj izlo¢iti iz uporabe. Satnice naj bodo iz neopore¢nega voska
iz mednih pokrovcev ali iz devi§kega satja.

V tehnologiji ¢ebelarjenja se priporoca logen krogotok voska.

4. SkladisCenje satov in zasCita satov

Skladis¢ni prostor za sate mora biti zasCiten pred glodavci in pred voi&eno ve§fo. Vositena
veSca ne napada deviskih (ne zaleZenih) satov.

Pri zaS¢iti satja v skladiS¢nem prostoru se ne sme uporabljati kemiénih sredstev kot naftalin,
paradichlorbenzol itd. Za zasCito rabimo Zveplene trakove (Zveplanje) ali ocetno kislino.
Prepih ali globoko zmrzovanje imajo prednost v zas¢iti satja pred vo3éeno vesco.

SkladiS¢e za sate (omara, prostor) mora biti Eebelam nedostopno. V prostoru, kjer je
skladiS¢eno satje je kajenje prepovedano. Satje, namenjeno pridobivanju medu, ne sme biti
izpostavljeno kemijskim sredstvom za zatiranje ¢ebeljih bolezni in ¥kodljiveev. Prostor za
rezervno satje ne sme biti prasen.

5. Nadin ¢ebelarjenja

Potrebna je aktivna obnova satja. Med najboljse kakovosti lahko dobimo iz deviskih satov.
Cim veckrat je satje zaleZeno, tem manj je primerno za pridobivanje medu.

Priporo¢ljiva je uporaba mati¢ne reSetke. Mati¢na resetka loguje gnezdo z zalego od prostora,
kjer so sati za zorenje nektarja in skladis¢enje medu v panju. Mati¢na reSetka omogoéa lazje
vzdrZevanje higiene satja, namenjenega za zorenje nektarja in mane ter skladi$¢enje medu.

V &asu paSe druZzin ne krmimo. Nedopustno je tretiranje gospodarnih panjev s kakr$nimikoli
sredstvi tik pred in v Casu paSe. Na splo§no dajemo prednost alternativnim in &imbolj
naravnim metodam zatiranja in prepredevanja ¢ebeljih bolezni in Skodljiveev. Zlasti nevarna
za kakovost medu so kemijska sredstva za zatiranje varoe. Pri postopkih zatiranja varoe z
alternativnimi sredstvi (mravlji¢na kislina, eteri¢na olja, itd.) se okus in kislost medu ne smeta
spremeniti, oziroma je treba upostevati dopustne meje vsebnosti teh sredstev v medu. Cebelje
bolezni, ki jih moramo zatirati po zakonu, zatiramo strogo po navodilih pooblaséenih
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veterinarskih sluzb. V ¢asu tretiranja ¢ebel proti raznim boleznim, v panju ne sme biti satov,
namenjenih za pridobivanje medu (medi$¢a morajo biti izpraznjena).

Ostanki zimske zaloge, v kateri je predelana sladkorna raztopina, ne smejo priti v med. Pri
zaCasnem prestavljanju takih satov v medis¢e jih moramo oznaliti in nato pred paso iz
medisca odstraniti.

Cebel ne smemo krmiti s skisanim - pokvarjenim medom, z dodatki zdravil, z nadomestki
cvetnega prahu, z medom odmrlih éebeljih druzin ali z medom, pridelanim izven pasnega
obmoéja Kogevske. Ce je v plodi§éu oziroma v prostorih namenjeno zalegi preveé zaloge
hrane, jo odstranimo (nevarnost prena$anja v medisce).

Sati, v katerih so ostanki zimske zaloge (predelan sladkorni sirup), nimajo dostopa v prostor,
namenjen za pridobivanje medu (v mediice).

6. Kdaj tociti med - ugotavljanje zrelosti medu v panju

Praviloma to¢imo med 3ele takrat, ko je zrel in ne presega vsebnost vode nadl8,6 %.
Izogibamo se tofenja v ¢asu trajanja pase. Po moznosti to¢imo dva dni (pri mo¢nejsi pasi Stiri
dni) po kon¢ani pa$i. To¢imo $ele takrat, ko je satje 3/4 pokrito. Ko je pasa koncana,
pofakamo naceloma Se dva dni, Sele nato to€imo, brez ozira, kolikSen del medenega sata je
pokrit. Ce se med v satju trdi, to¢imo prej.

Preizkus zrelosti medu v satu: narahlo ro¢no stresemo sat. Ce iz sata padajo kapljice, je med
nezrel. Natanéneje lahko izmerimo zrelost medu 2z dolo¢anjem vsebnosti vode z
refraktometrom. Ce merimo vsebnost vode medu v panjih, vzamemo vzorec iz gornjih,
krajnih satov, kjer je vsebnost vode najvecja.

Izogibamo se uporabi debelejsih satov v mediséu, ker je zaradi tega povecana nevarnost vedje
vsebnosti vode v medu.

Praviloma to¢imo isti dan, kot smo vzeli medene sate iz panja. V kolikor satov ne to¢imo
istega dne, je treba medene sate oviti s folijo, zatesniti in skladi§¢iti v suhem, higiensko

neoporecnem prostoru. Med je zelo higroskopi€en in se hitro navzame vlage in tujega vonja.

7. Odstranjevanje ¢ebel iz medenih satov, iz medis§¢

Uporabljamo metodo ometanja Cebel, Se bolje begalnice ali metodo pihanja in ¢im manj
kajenja. Izogibamo se uporabi kemijskih repelentov (sprajev).

8. Priprava prostora in opreme za toenje medu

V prostoru je lahko le oprema, ki jo uporabljamo pri to¢enju medu. Prostor naj bo svetel, ¢ist,
opremljen s toplo in hladno vodo. Preve¢ vlaZen prostor osusimo en teden pred toenjem.
Toéilo in vse posode in orodje, potrebno pri to¢enju medu, naj bo dobro o¢is¢eno in suho.
Insektom (muham, komarjem, mravljam in tudi ¢ebelam) prepre¢imo dostop v prostor za
toenje. Na okna namestimo gosto zas¢itno mrezo.

9. Prostor za toCenje, orodje pri toenju, to¢enje medu
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Prostor mora biti opremljen po predpisih. Vse orodje, ki prihaja v stik z medom ( vilice za
odkrivanje, noz za odkrivanje, sita) mora biti ¢isto, higiensko neoporecno. Posode, primerne
za med so iz nerjavece plo¢evine ali steklene ali iz umetne mase, dovoljene za hrambo Zivil -
medu. Optimalna temperatura v prostoru za to¢enje ne sme biti vecja kot 22° C.

10. SuSenje medu

SuSenje medu je prepovedano.

11. Posoda za skladi$¢enje medu

Posode iz nerjavece plo¢evine imajo prednost. Nikoli ne uporabljajmo posode, v kateri so bile
prej kemikalije, Cistilna sredstva, hrana za zivali in podobno. Posoda iz sinteti¢nih mas mora
biti kislinsko stabilna, brez vsakega vonja in primerna za prehrambene proizvode.

12. Cis&enje medu
Precejanje medu, posnemanje medu.

Optimalna temperatura za precejanje medu je nad 22° C. Za precejanje uporabljamo dvojno
sito, eno grobo, drugo bolj fino. Med vedno precejamo. Vse tujke in vos¢ene delce moramo
odstraniti iz medu.

13. Utekoé€injenje medu

Segrevanje medu vpliva negativno na kakovost. S segrevanjem se zvisSuje vsebnost HMF v

medu.
Kristaliziran med se lahko utekocini s segrevanjem, vendar najve¢ do 40°C na sti¢ni tocki
grelnega telesa in medu. Utekoc¢injenje medu z mikrovalovnim segrevanjem ni dovoljeno.

14. Polnjenje medu v kozarce

Medu nikoli ne polnimo iz to€ila direktno v kozarce. Pred polnjenjem preverimo Cistost
kozarcev in pokrovov. Uporabljamo pokrovke, ki omogocajo tesno zapiranje (twist off).
Kozarci in pokrovi morajo biti brez tujih vonjev in priokusov. Uporaba Ze rabljenih kozarcev
in pokrovov ni dovoljena. Optimalna temperatura za polnjenje je nad 22° C.

Med se sme pred polnjenjem predelati v kremno obliko, vendar le po postopku, ki v ni¢emer
ne spremeni kakovosti medu.

15. Prostor za skladi$¢enje medu

Prostor za skladis¢enje naj bo suh, s temperaturo prostora od 16 do 20° C. V skladis¢u
oziroma v prostoru, kjer imamo shranjen med, ne sme biti skladis¢enih nobenih kemikalij in
zivil. (Megli¢ 1999).

16. Etiketiranje, oznadevanje

Pri ozna¢evanju medu je potrebno upostevati vse veljavne predpise.
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SENZORICNO OCENJEVANJE KOCEVSKEGA GOZDNEGA MEDU

Kocevski gozdni med ima dolo¢ene kemijske, bioloske ali senzori¢ne lastnosti, na podlagi
katerih ga je mogoce oznaditi ali prepoznati.

Senzori¢ne lastnosti so opisane na podlagi lastnosti referenénih vzorcev, zbranih s celotnega
podrocja, tako v geografskem in v botani¢nem smislu, skozi nekaj let, odvisno od vremenskih
razmer in kakovosti letine. Opisan je videz (barva, Cistost, gostota), vonj in aroma medov.

Na podlagi rezultatov so bili postavljeni kriteriji za Ko¢evski gozdni med z zas¢iteno oznacbo
porekla, vkljuéno z opisom senzori¢nih lastnosti. Vse analize so bile opravljene po metodah,
ki jih navaja Pravilnik o medu in po metodah Evropske komisije za med (Apidologie, 1997,
Extra issue, s. 1-59).

Senzoricno ocenjevanje Kocevskega gozdnega medu izvaja komisija usposobljenih
senzori¢nih preskusevalcev in pregledniki, ki delujejo na ozjem obmodju.

Senzori¢na analiza medu

Senzori¢na analiza »Kocevskega gozdnega medu« zajema vrednotenje opisanih lastnosti, t.].
videza (barva, ¢istost in gostota oz. viskoznost), vonja in arome.

Napake videza, vonja in okusa

Ob predpostavki, da ima zrel med v satju in panju ob upos$tevanju dobre ¢ebelarske prakse,
najvi§jo kakovost, je pri kontroli senzori¢nih lastnosti posvefena pozornost prisotnosti
morebitnih neustreznih lastnosti oz. napak, nastalih predvsem v ¢asu tocenja in skladis¢enja.

Kot napaka videza medu, se smatra prisotnost delcev voska, delcev &ebel, iztrebkov li¢ink
voséene vesce ali drugih organskih in anorganskih primesi.

Delna ali popolna kristalizacija medu ni napaka, dokler plast teko¢ega medu, ki je nad
kristalizirano, ni fermentirana.

Kar zadeva vonj (ocenjen z vohanjem) in okus (ocenjen z oku$anjem), se smatra kot napaka
prisotnost lastnosti, ki niso tipi¢ne za med, pridobljen po nacelih dobre ¢ebelarske prakse, npr.
po kislem, po fermentiranem (prevretem), po dimu, po zdravilih, po sredstvih za za3¢ito
rastlin, po nafti ter morebitni drugi tuji vonji in okusi (sekundarni vplivi iz okolja).

Kot napaka se smatra tudi prisotnost vonjev in okusov, ki niso tipi¢ni za med in izvirajo od
rastlin, ki niso medonosne rastline na obmoc¢ju Koéevske.

Kriteriji za ocenjevanje medu se lahko po potrebi dopolnijo.

Ocenjevane lastnosti se ovrednotijo z metodo to¢kovanja.
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Ocenjevana Stevilo to¢k
lastnost

Videz Najvec 3 tocke
Vonj Najvec 3 tocke
Aroma Najvet 6 tock
Vonj+okus

Najvedje mozno Stevilo tock, ki jih lahko dobi med, je 12 tock.
Med lahko dobi oznako '"Kocevski gozdni med' 7z za$citeno oznacbo porekla, Ce doseZe
najmanj 9,5 tock.

Senzori¢no ocenjevanje »Kocevskega gozdnega medu« pri ZdruZenju Kocevski med
opravljajo pregledniki, ki delujejo praviloma na ozjem obmocju ¢ebelarskega drustva in dobro
poznajo lastnosti in koli¢ine pridelanega medu in so sposobni odkrivati eventualne napake
medu. ZdruZenje Kocevski med vodi register preglednikov.
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