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Vloga za registracijo zivila Slovenski med z z&#eno geografsko
oznatbo

Vlogo za pridobitev geografske oznébe Slovenski med z zdsteno geografsko ozn#ébo viaga
Cebelarska Zveza Slovenije

Cebelarska zveza Slovenije s sedezem na Brdu pouicik8, 1225 Lukovica, in z mato Stevilko
5141729 (dagna Stevilka: SI1 81079435) je druStvena, neprofistimkovna organizacija, ki so jo za
uresnéevanje skupnih interesov ustanovii@belarska drustvaCebelarska zveza Slovenije je
pravna oseba zasebnega prava.

Cebelarska zveza Slovenije povezuje 200 slovensidhelarskih drustev in 15 obwgmwh
cebelarskih zvezClanstvo vCebelarski zvezi Slovenije je prostovoljndani pa so praviloma
cebelariji.

Leta 2007 je bilo prCebelarski zvezi Slovenije evidentiranih 618&nov, ki nastopajo v vlogi
pridelovalca, predelovalca in/ali trgovcéebeljimi pridelki.

PravilaCebelarske zveze Slovenije so priloZzena v prilogi A
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1. SPECIFIKACIJA

1.1 Opis proizvoda in njegovih posebnosti

Slovenski med z zé&&eno geografsko ozkbho, v nadaljevanju Slovenski med, mora glede
pridelave, predelave in polnjenja ustrezati vsennilora iz tega opisa ter vsem drugim veljavnim
evropskim in nacionalnim predpisom.

Pridobivanje medu potekacebeljih panjih. 1z satja je med ob po#ncentrifug pretéen v posode,
lahko pa je tudi samotok. Slovenski med je lahKade kristaliziran ali kremni. Prodaja medu
lahko poteka tudi kot med v satju ali kot med $esat

Med je v celoti proizvodtebel. Cebele nabirajo surovino (méhio), to je nektar (iz cvetov ali
drugih izlatkov zivih rastlinskih delov) in/ali mano (izt&i zuzelk, ki zivijo na posameznih delih
razlicnih rastlin ali izl@dkov Zivih delov rastlin), in jo prinasajo v panj. Manju jo predelujejo in
hkrati zmanjSujejo vsebnost vode v njej. Tako rnastaed. Ko je dozorel, je dosezena njegova
najvetja mozna kakovost, in to ne glede na bataoj topografsko ali geografsko poreklo. Gotov
proizvod, tj. med¢ebelar samo pretaka iz ene posode v drugo (ob ¢gidotdla iz satja v posode).

Niti ¢ebelar niti trgovec ne moreta izboljSati prvinsle&kévosti medu. Celo nasprotno: kakrSen koli
poseg v obdobju proizvodnje medu ali pozneje, mad t@&enjem medu ali med skladénjem itd.,
neposredno ogroza njegovo prvinsko kakovost.

Med kot gotov proizvod ne potrebuje nikakrSnegaatioelga konzerviranja, in ima ob ustreznem
skladi€enja lahko sorazmerno dolg rok uporabnosti.

Slovenski med

Sestava Slovenskega medu je v skladu s Pravilnikomedu in drugimi veljavnimi predpisi. Izjema
so dol@eni parametri, za katere veljajo strozja merilasé&iopisana v podpoglavju Zniaosti
Slovenskega medu.

Znacilnosti Slovenskega medu

Posledica velike pestrosti rastlinskega sveta wesigi je tudi velika pestrost senzémih (barva,
okus, aroma, vonj medu) in mikroskopskih lastn@stiodna slika) Slovenskega medu.

NajpogostejSe vrste oz. tipi Slovenskega medu so:
» akacijev med
e lipov med
» Kkostanjev med
* hojev med
* smrekov med
e cvetlicni med (tip medu)
* gozdni med (tip medu)
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Zn&ilnosti Slovenskega medu so:

Vrsta medu/ Akacijev Lipov Kostanjev Hojev Smrekov | Cvetliéni | Gozdni
Parameter

Vsebnost < 18,6 % <18,6 % <18,6 % <18,6 9 <18,6 9 <28,6 <18,6%
vode

Vsebnost <15 mg/kg <15 mg/kg <15mg/kg <15mg/kg < 15kagg <15 <15
HMF mg/kg mg/kg
Elektricna <0,3 mS/cm 0,5-1,3 >0,9mS/cm >0,8 >0,9 <0,8 >0,8
prevodnost mS/cm mS/cm mS/cm mS/cm mS/cm
pH vrednosti 3,5-4,6 4,1-6,1 4,7-6,2 4,7-5,8 48-5 3,8-5,3 4,3-5,6
Vsebnost < 109g/100gl <5 g/100g < 5¢g/100|g < 59g/100¢g 59g/100g <5 | < 5¢g/100
saharoze g/100 g g

Pri pridobivanju medu se uporabljajo tradicionalngetode. Da se zagotovijo zflaosti
Slovenskega medu, je potrebno pri delu upoStewasttipne proizvodne postopke, kar pomeni, da se
to¢i med, ki vsebuje manj kot 18,6 % vode ter da setglcinja in skladigi v takih pogojih, da
vrednost HMF ne preseze 15 mg/kg medu. Priggse, da se med ne segreva na temperattiri ve
kot 40 °C in da se ga skladi& hladnem ter temnem prostoru.

Rezultati analiz kakovosti Slovenskega medu od 189 naprej, opravljenih v laboratorijih na
Biotehniski fakulteti, Kmetijskem institutu in n&ebelarski zvezi Slovenije, dokazujejo, da
Slovenski med ustreza zahtevam in merilom, opisanig) vliogi (priloga D).

Senzorine lastnosti Slovenskega medu

NajizrazitejSe senzame lastnosti Slovenskega medu prikazujejo spodihelé:

AKACIJEV MED

OPIS

INTENZIVNOST

Barva (teko¢ega medu: od skoraj
brezbarvne do slamnato rumene.

VIDEZ , ,
Bistrost: vedno bister.
Kristalizacija: kristalizira p&asneje.
Opis: devisko satje, svez vosek, akacijevo g_namlno 1€, da_Je vonj zelo
. . . AR . Sibek, neizrazit. Prendan
cvetje, cvetje sadnih rastlin, Sibko sveze -
VONJ o - - vonj je napaka, ker pomer
sadezen (jabolka), kuhane hruske, sveza :
N « .| prisotnost cvetlinega
slama, sveza pokoSena trava, Zkamo listje medu
Sladek: srednje do m&no. Srednje do méno obstojen
OKUS o
Kisel: ni¢ do Sibko. okus.
Opis: devisko satje, svez vosek, akacijevo
cvetje, cvetje sadnih rastlin, cvétia Sibka do srednie obstoina
AROMA (vijolice, vrtnice), sveZe sadeZna (jabolka, ) )

hruske), vanilija, smetanovi bonboni, sveze

maslo, sveza slama

aroma.
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LIPOV MED

OPIS

INTENZIVNOST

VIDEZ

Barva (teko¢ega medu: svetlo rumena do
svetlo jantarna, slamnata, z zelenim
odtenkom.

Bistrost: ni nujno vedno bister.
Kristalizacija: Obicajno hitro kristalizira.
Zn&ilni so veliki, grobi kristali. Kristaliziran
je barve slonove kosti do ndleo rumen.

VONJ

Opis: po lipovem cvetju, svez in nezen von|
po mentolu, limonini lupini, citronki, lesu ali
Zaganju. Lahko tudi po zdravilih, razkuzilih,
Cistilih.

Srednje do méno
intenziven von;.

OKUS

Sladek: srednje do mino.

Kisel: Sibko do srednje.

Grenek: lahko Sibko do srednje grenek
(obstojna grenkoba).

Srednje do méno sveZ okus po mentolu.

Srednje do méno obstojen
okus.

AROMA

Aroma je zelo karakterigina.
Opis: sveZa, po mentolu, svezih orehih,
zeli¥ih, kuhanem lipovem cvetju. Lahko tug

rahlo po cvetlicah.

Srednje do méno obstojna
aroma.

KOSTANJEV MED

OPIS

INTENZIVNOST

VIDEZ

Barva (teko¢ega medu: temno rjava,
jantarna, z rd&@m odtenkom.

Bistrost: vedno bister.

Kristalizacija: obicajno ne kristalizira.
Hitrost kristalizacije je odvisna od prisotnos
cvetlicnega medu.

[=3

VONJ

Opis: grenek, trpek, oster. Po kostanjevem
cvetju, po mokrem kartonu ali zrleanem
orehovem listju. Lahko je odbijajo

Mocho intenziven von;.

OKUS

Sladek: srednje.

Kisel: Sibko.

Grenek: srednje do izredno nmino (zelo
obstojna grenkoba).

Lahko tudi rahlo kovinski.

Intenziven in moéno
obstojen okus.

AROMA

Aroma je zelo karakterigina.
Opis: ostra, trpka aroma, po zazganem
sladkorju, sladkornem sirupu, po dimu, po

zeli¥ih, pelinu.

Izredno dolgo obstojna
aroma, z grenkim
pookusom.
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CVETLI CNI MED

OPIS

INTENZIVNOST

Barva (teko¢ega medu: zelo raznolika; od

slamnato rumene do rjave. Odvisna od vrste

rastlin in deleza medu iz mane.
Bistrost: le redko bister.

VIDEZ Kristalizacija: Hitro kristalizira, kristali so
lahko zelo drobni ali veliki in grobi. Barva
kristaliziranega medu je svetlejSa kot
nekristaliziranega, lahko je od svetlo rumene
do svetlo rjave.
Opis: saden, tudi po kuhanem sadju ali
kompotu, po travniskih cvetlicah (vijolice, :
VONJ regrat), alpskih cvetlicah, po travniku, po iii?]?i\e/e(?‘]ovr(r)?o
vosku, po sladkorju,dasih tudi rezek, lahko J
lesnat ali smolnat (odvisno od deleza mane).
Sladek: srednje do m&no, celo izrazito. Srednje do méno obstojen
OKUS Kisel: Sibko do srednje. okus; s pek&im pookusom
V¢asih tudi osveZilen. po sladkem.
Opis: cvetlicna (vijolice, travniSke cvetlice,
zeli¥a, detelja), sveze sadezna (jabolka,
hruske, breskve, muskatno grozdje, suhe
slive, fige), po kompotu ali kuhanem sadju, , .
AROMA po kara?m?alr?ih ali mplmih bonbonih, po J Srednje do méno obstojna
: . : : aroma.
rjavem sladkorju, karamelu in melasi, po
zelenem (sveza trava, zttkano zeleno listje)
V¢asih spominja na manine medove, ker s¢
zazna aroma po smoli in lubju.
HOJEV MED
OPIS INTENZIVNOST
Barva (teko¢ega medu: temno sivo rjava, Z
zelenim odsevom.
VIDEZ Bistrost: lahko moten.
Kristalizacija: obicajno kristalizira
pocasneje.
VONJ Opis: nezen. Po mleko v prahu, smoli, suhihSrednje do m&no
hruskah, smetanovem likerju, viskiju. intenziven von;.
OKUS S!ad(.ekv..srednje do mino. Srednje obstojen okus.
Kisel: Sibko.
Aroma je zelo karakterigina.
AROMA Opis: po mleku v prahu, po karamelu, Srednje do méno obstojna

zazganem sladkorju, smoli, dimu, svezem

aroma.

lesu iglavcev, sirupu smrekovih wkov, po
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dimu, poérnemcaju z mlekom, po zeli®ih

bonbonih.

SMREKOV MED

OPIS

INTENZIVNOST

VIDEZ

Barva (teko¢ega medu: rdece rjava. Sijda
povrsina.

Bistrost: vedno bister med.

Kristalizacija: Kristalizira p&asneje.
Znilno je, da je zelo vidjiv, lepi se na jezik
in nebo.

VONJ

Opis: nezen, po sirupu iz smrekovih \ii&ov,
smoli, lubju iglavcev, po suhih nezveplanih
marelicah, rahlo po mleku v prahu. Lahko
tudi po postanem, po vlazni krpi, plesni,
humusu.

Srednje intenziven von;.

OKUS

Sladek: srednje.
Kisel: Sibko do srednje, lahko tudi do tmm.

Sibko do srednje obstojen
okus.

AROMA

Opis: po sirupu smrekovih vi&ov, smoli,
zelig&nih bonbonih, zeli&emdcaju, prazeni
kavi, suhem sadju, figah, kavnih bonbonih.
V¢asih rahlo odbijajéa, po mokri Zivalski

Slabo do srednje obstojna
aroma.

dlaki, slini.

GOZDNI MED

OPIS

INTENZIVNOST

VIDEZ

Barva (teko¢ega medu: svetlo do temno
rjava, z rdéim ali zelenim odtenkom.
Bistrost: lahko je moten ali bister (pogosto
svetl& — kot smrekov).

Kristalizacija: Lahko je kristaliziran.

Ce je tekd, je lahko meno vieiljiv (kot
smrekov).

VONJ

Opis: oster po smoli, sirupu smrekovih
vrsickov, po dimu, mleku v prahu, ndieih
bonbonih, medenjakih, vosku, po humusu,
preperelem listju.

Sibko do srednje
pmtenziven von;.

OKUS

Sladek: srednje do mino.
Kisel: Sibko do srednje.
Grenek: lahko tudi Sibko.

Srednje do méno obstojen
okus.

AROMA

Opis: po smoli, po orehih, leSnikih, mleku v
prahu, zeli&ih, pelinu, karamelu, melasi,
rjavem trsnem sladkorju, zetisih bonbonih,

Srednje do méno obstojna
aroma.

suhem sadju, suhih hruskah.
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Mikroskopske lastnosti Slovenskega medu

Slovenski med vsebuje cvetni prah rastlin ki rasteg obmeju Slovenije, lahko vsebuje tudi cvetni
prah tujerodnih rastlin, ki rastejo v parkih, kngkih nasadih, bota&émih vrtovih ... na obmgu
naSe drzave. Vsaka posamezna vrsta medu vsebuje preh rastlin, na katerih se@bele nabirale
osnovno surovino, pogosto pa vsebuje tudi cvetahn gpelod) drugih rastlin, ki pridejo v med na
posreden nan. .

Vrsta medu| Akacijev Lipov Kostanjev Hojev Smrekov Cvetlii Gozdni
Cvetni prah
>7% >1% > 86 % pogosto
cvetnega cvetnega | peloda vsebuje
prahu prahu lipe | pravega pelod
robinije- (Tilia sp) | kostanja sadnega
Robinia (Castanea drevja,
. pseudacacig sativa) Castanea
DeleZ vrstnegd ;
cvetnega praht (”eF’F?‘Vﬂ / / sativa, /
akacija) Acersp,
Trifolium
repens,
pelod iz
druzine
Asteracea

10



POTRJENA SPECIFIKACIJA ST. 33203-35/2007/39
7.1.2015

1.2. Opredelitev geografskega obnéa

Pridelava, téenje, skladi&enje, polnjenje in pakiranje medu potekajo na of)mB Slovenije.
Meje geografskega obrja pridelave Slovenskega medu oama drzavna meja med Republiko

Slovenijo ter sosednjimi drzavami: Italijo, AvstrjjMadzarsko in Hrvasko.

Slovenija lezi na stiscu alpskega, subpanonskega, dinarskega in subnatiterga obmiga, kar
ima za posledico izredno pestrost rastlinskegaasytsledino pa je pester tudi med pridelan v R
Sloveniji.

11
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- oznaeno obmdaje pridobivanja Slovenskega medu z z&teno geografsko ozn&o na
zemljevidu Evrope

ST Faroe Islands
| (©EMARY)

North
Atlantic

Ocean

" BALEARIC
ISLANDS |

Mediterranean Sea

‘ot necessarily authoritative.
BO3055A1 (RO1083) 3-04

12
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- obma¢je pridobivanja Slovenskega medu z z&#eno geografsko ozn&bo zemljevid Slovenije
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1.3. Dokazi, ki potrjujejo, da kmetijski proizvod ali zivilo izvira z opredeljenega
geografskega obmga

Stojig&e ¢ebel mora biti vestas v Sloveniji.Cebele je dovoljeno prevazati samo znotraj
obmaja Republike Slovenije. O premikih vodijebelarji evidence.

Neposredno pred paso in med njo¢skel ne krmi. Za zimsko obdobje &bele krmi samo s
sladkorjem ali medom..

Pogoji, ki omogdajo dobro sledljivost in uveljavljanje odgovornosti ter ukrepi za
prepre¢evanje zlorab ozn&evanja medu

Med, ki je pridobljen pod enakimi pogoji, je zara@igotavljanja sledljivosti oztian enotno.

Med istega téenja je n&elno pridobljen pod enakimi pogofieprav v praksi velja pravilo, da
cebele s®asno nabirajo surovino (nektar in/ali mano) na itagh rastlinah. Zato je
priporciljivo ob to¢enju (pravzaprav takoj podenju) ves iztéeni med premesati.

Za ozngevanje serije medu je v uporabi oznaka L, tej panggae dodati Stevilo, ki da
konkretnemu medu identifikacijo in je tudi elemstedljivosti.

Dovoljeno je, daebelarji zmeSajo med raatih tocenj, novo meSanico pa ozfija kot novo
serijo — L. Za sestavo takega L morajebelarji voditi dokumentacijo, ki zagotavlja
sledljivost in dokazuje, da je bil ves med pridehljna obm&u Republike Slovenije, kot je
zapisano v tej viogi.

Pri embaliranju medu je oznaka L vedno uporabli@agaj z naslovoniebelarja, ki je med
pridelal. Cebelarji morajo voditi in hraniti evidenco o ozesanju. Interna evidenca mora
vsebovati naslednje podatke: pasni okolis, iz kolpanjev je med izten, ¢as t@enja,
koli¢ino medu. .

Za zagotavljanje sledljivostebelarji vodijo obrazec, v katerem so zapisani:
* mesto in/ali lokacija paSe,
* datum in kraj téenja,
* Kkoli¢ina medu,
* oznaka serije/lot,
» rok uporabnosti, ki je ozian na embalazi za prodajo na drobno,
» Stevilka lota na embalazi za prodajo na drobno.

CZS vodi register upravéncev in dokumentacijo o izdaji prelepk, ki ozmajo Slovenski
med.

Pravila za ozna&evanje Slovenskega medu
»Slovenski med«, ki izpolnjuje zahteve iz specififg mora biti oznéen z za&itnim

imenom, vrsto medu, serijo in navedbo &i@ha geografska ozdla, ki je sestavni del
simbola Skupnosti.

14
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Zagitno prelepko je mogee dobiti na sedezu vlagatelja. Vsaka prelepka imgostekao
Stevilko.

7

Z Y
77 oy \“‘\

f /
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g g
) ]
 \) /&

1\ /

SLOVENSKI //

Osnutek za$tne prelepke, ki ozr@je Slovenski med

Zagitna prelepka mora biti prelepljea@z pokrov kozarca, tako da tega ni m@&godpreti,
ne da bi pretrgali prelepko. Vsak kozarec medumétepko mora biti opremljen Se z etiketo,
ki vsebuje podatke v skladu z veljavho zakonodajoza&evanju predpakiranih zivil ter
Pravilnikom o medu.

Pravico do uporabe imenaSlovenski med imaj@ebelarji pridelovalci medu in polnilci
medu, ki izpolnjujejo spodnje zahteve:

so vpisani v register kmetijskih gospodarstev in&d registrirani za pridelavo,
predelavo, skladéenje Zivil;

vsi, ki imajo certifikat o skladnosti pridelave mes specifikacijo za Slovenski med;
polnilci medu, ki odkupujejo med pri certificiranidebelarjih in zagotavljajo
sledljivost medu od vsakega proizvajalca do poikasrPolnilec lahko med, ki ga je
odkupil od cebelarja-pridelovalca medu ozia svojo serijo »L«, homogenizira z
medom drugihtebelarjev iz sistema SMGO, vendar mora imeti evddema kateri/e
izvorni-e »L« (lotcebelarja) se ta nanasa. Za vsak »L«, ki ga polokgikuje, mora

15
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polnilec vzeti vzorec medu (najmanj 4 x 250 g),ugérezno oznati in ga (najmanj

250 g) v skladu z riatom interne kontrole ize@ti Cebelarski zvezi Slovenije v cilju
naknadne kontrole. Polnilec mora voditi evidencparabi za&itenih prelepk za
konkretni lot. Podatke o tem mora na zahtevo dastéebelarski zvezi Slovenije.

1.4 Opis metode pridobivanja Slovenskega medu

a) Preglednica (blokovni diagram) proizvodne verige

Stopnje Glavne karakteristike

1. Vnos surovine v Pridelava medu na dalenem geografskem obwja.
panj. Zorenje medy Evidenca o Stevilu in lokacijatebeljih druzin in kokini
(proizvodnja). pridelanega medu.
Skladi€enje medu | UpoStevanje ustreznih veljavnih predpisov.
Vv satju v panju

2. To¢enje medu, Tocenje in skladi&enje medu na doéenem geografskem
skladigenje medu | obmaju.
Zagotavljanje sledljivosti medu.
Upostevanje ustreznih veljavnih predpisov.
UpoStevanje posebnih proizvodnih postopkov za faiae
kmetijskega pridelka (kakovostni parametri).
3. Polnjenje v embalaZoPolnjenje medu v embalaZzo za prodajo na drobno na
za prodajo na drobf dolocenem geografskem obja.
— Vv kozarce Zagotavljanje sledljivosti medu.
Ustrezno ozn&vanje izdelkov.
Upostevanje ustreznih veljavnih predpisov.
Upostevanje posebnih proizvodnih postopkov za faiae
kmetijskega pridelka (kakovostni parametri).

b) Natanten opis proizvodnje

1. Vnos surovine v panj, zorenje medu (proizvodnjg)skladi&enje medu v satju v panju

To delo opravljaj@&ebele. Surovino nabirajo na medovitih rastlinajoiprinasajo v panj. V
panju jo dozorijo v med, pri tem pa ji dodajajo en&i so lastne medu. Ko je med zrel,
celice satja pokrijejo z végnimi pokrovci.Cebele so torej proizvajalke medu v pravem
pomenu besede.

* Pridelava medu na dol@éenem geografskem obmiju

Stoji&acebel so vedno na obr&ja Republike Slovenije (ttka 1.2).

* Evidence o Stevilu in lokacijahéebeljih druzin in koli ¢ini pridelanega medu
Cebelarji vodijo evidence o Stevilu in lokacijah godarskiréebeljih druzin, s katerimi v
obdobju paSe pridobivajo med, in o pridelani &oli medu.

» Upostevanje ustreznih veljavnih predpisov

Cebelarji morajo med pridelovati v skladu z ustrezinieljavnimi predpisi.

2. Tocenje in skladi¥enje medu
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Tocenje in skladi&enje medu na dolédenem geografskem obmiu

Tocenje in skladi&nje medu mora biti vedno opravljeno na obmdepublike Slovenije

Zagotavljanje sledljivosti medu

Cebelarji vodijo dokumentacijo o datumu in lokatgéenja medu, ozrtvi serije in o
koli¢ini izto¢enega medu.

Upostevanje ustreznih veljavnih predpisov

Cebelarji morajo med tati in skladi&iti v skladu z ustreznimi veljavnimi predpisi.
eUpostevanje posebnih proizvodnih postopkov (kakovasi parametri)

Cebelarji morajo pri téenju in skladi&enju upostevati posebne proizvodne postopke, tak

se ohranijo znalnosti Slovenskega medu opredeljene &kid..1.

3. Polnjenje v embalazo za prodajo na drobno — v laarce
Polnjenje medu na doléenem geografskem obmiu
Polnjenje medu je vedno izvedeno na objm&epublike Slovenije (tika 1.2).

Zagotavljanje sledljivosti medu

Cebelarji vodijo dokumentacijo o polnjenju medupeskrbijo, da je na vsaki embalazi za
prodajo na drobno ozdena serija medu .

Ustrezno ozn#&evanje izdelkov

Cebelarji morajo upostevati posebne zahteve gledasezanja Slovenskega medu in
ustrezno veljavno zakonodajo.

UposStevanje ustreznih veljavnih predpisov

Cebelarji morajo pri polnjenju medu upoStevati ugteveljavne predpise.

Upostevanje posebnih proizvodnih postopkov (kakovdsi parametri)

Cebelarji morajo pri polnjenju medu v embalaZo zadpjo na drobno upostevati posebne
proizvodne postopke, tako da se zagotovijo ohramigilnosti Slovenskega medu.

c) Ukrepi za zagotavljanje skladnosti s specifikaf

NeuposStevanje
Stopnja| Specifikacija | ukrepov interne|  Preventivni |Evidenca Kontrola
kontrole — ukrepi
Analiza tveganja
1. Pridelava PaSa zunapPreverjanje Premiki ¢ebeljih
medu na obmaija —|obmaja druzin
dolocenem |izlocitveno pridelave medu
geografskem| merilo +++
obmaju
Evidenca Koli¢ina Kontrola Evidenca Steuvil
lokacije  in|pridelanega evidence pndruzin in
Stevila medu olj ¢ebelarju kolicine
cebeljin upoStevanju pridelanega
druzin pasnih razmer - medu na panj
izlocitveno
merilo
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Upostevanje | NeuposStevanje |Preverjanje Vodenje
ustreznih predpisov— upoStevanja dokumentacije
veljavnih izlocitveno ustreznih
predpisov merilo veljavnih
predpisov
Tocenje  inTocenje  zunajPreverjanje Evidenca

skladi€enje |obmaija —|obmaija tocenjalokacije ta@enjal+++
na dol@enemizlocitveno in  skladi€enjain  skladi€enja
geografskem|merilo medu medu
obmaju
Zagotavljanje Izguba Preverjanje Evidenca
sledljivosti |sledljivosti — ozn&evanja tocenja, datum
medu izlocitveno sledljivosti koli¢ina, serija
merilo
Upostevanje | NeuposStevanje |Preverjanje Vodenje
ustreznih predpisov— upoStevanja dokumentacije
veljavnih izlocitveno ustreznih
predpisov merilo veljavnih
predpisov
UpoStevanje | Presezene Preverjanje Vodenje
posebnih vrednosti upoStevanja dokumentacije
proizvodnih |parametrov za |posebnih
postopkov |Slovenski med — proizvodnih
izlo¢itveno postopkov
merilo
Polnjenje Polnjenje med|Preverjanje Evidenca +++
medu ngzunaj obmeoja — obmaja lokacije
dolocenem |izlocitveno polnjenja medu |polnjenja medu
geografskem| merilo Hranjenje
obmaiju vzorcev pr
cebelarju Zi
vsako serijo
Zagotavljanje Izguba Preverjanje Evidenca serij
sledljivosti | sledljivosti — ozn&evanja 0z. roka uporab
medu izlocitveno sledljivosti na nalepki z
merilo med
Ozn&itev Neizpolnjevanje | Kontrola Evidenca
medu pogojev za dokumentacije |uporabljenih
ozn&itev prdepk z oznak(
Slovenski med— Slovenski med
izlocitveno
merilo
Upostevanje | NeuposStevanje |Preverjanje Vodenje
ustreznih predpisov —+uposStevanja dokumentacije
veljavnih izlocitveno ustreznih
predpisov merilo veljavnih
predpisov

18



POTRJENA SPECIFIKACIJA ST. 33203-35/2007/39

7.1.2015
Upostevanje |PreseZene Kontrola medyVodenje
posebnih vrednosti glede ng dokumentacije,
proizvodnih |parametrov za |parametre analizni izvidi
postopkov | Slovenski med —tdoloc¢ene v t@ki
izlocitveno 1.1.
merilo

+ = pomembnost kontrole

1.5. Ostale zahtevane sestavine specifikacije
- Posebnosti kmetijskega pridelka

Posebnost Slovenskega medu je spekter pelodaskvadznélinost flore obmdja pridelave
Slovenskega medu, med njim pelod pravega kostdPgastéanea sativa ki je zastopan v
vecini vzorcev Slovenskega medu. Na podlagi teh ladirge Slovenski med razlikuje od
ostalih medov pridelanih izven Slovenije.

V ve¢ kot polovici vzorcev Slovenskega medu pa se p@pvitudi cvetni prahovi plaze
detelje {rifolium repen$, javorja @cersp.), trpotcaRlantagosp.), malega jesen&r@xinus
ornug, vrbe @ alix sp.), lipe Tilia sp.), trav (Poaceae), oslad&ilipendula sp.) in
predstavnikov druzin nebinovk (Asteraceae) in kghal(Apiaceae).

Posebnost Slovenskega medu je tudi nizka vsebrom in nizek HMF. Slovenski med
vsebuje vode manj kot 18,6 % ter vsebnost HMF nkahj15 mg/kg. Ta dva kakovostna
parametra dokazljivo razlikujeta Slovenski med atlalega medu pridelanega v Republiki
Sloveniji.

Slovenija je izvorno obmige Kranjskecebele, zato je ena izmed posebnosti Slovenskega
medu, da v celoti prihaja iz obrja, kjer setebelari izkljuitno s kranjsk@ebelo.

-Vpliv lokalnih dejavnikov na kakovost medu

Podnebne, talne in geografske razmere orgjgopridobivanje medu na celotnem ohijoo
Slovenije. Posledica velike pestrosti rastlinskegeata in raztina intenzivnost medenja rastlin
v razlicnih geografskih, topografskih in regijskih ob&ib Slovenije je izjemna pestrost
Slovenskega medu. Pestrost rastlinskega sveta jempisupo fitogeografskih obndph in
viSinskih pasovih. V le teh uspevajo rénk rastlinske zdruzbe, kar je tudi vzrok, za zgoraj
opisano pestrost Slovenskega medu, saj je le tsmalwd tega, kjéebele naberejo osnovno
surovino. Cebele proizvajajo med iz surovine (nektarja ali Banki jo v razlénem
medsebojnem razmerju naberejo na tah rastlinah

» Vpliv podnebnih dejavnikov na proizvodnjo medu

Vse medonosn&ebele na svetu proizvajajo med na enakimane glede na razio
geografsko lego, razino podnebje in razino rastlinstvo.
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Cebelam na posameznih obgib Slovenije so ne glede na ragle podnebne razmere dane
vse moznosti, da proizvedejo med n&jee mozne kakovosti. Malenkostna razlika v
primerjavi s tropskim in subtropskim pasom je v telacebele v podnebnem pasu, v katerem
je Slovenija, med laZze zgostijo, tako da med katcko proizvod vsebuje manj vode. Ta

razlika, ki je izrazena samo v nekaj odstotkih, sestavni del pravil za pridobivanje

Slovenskega medu. Slovenski med lahko vsebuje ®ag® % vode.

* Vpliv posebnosti tal in hidroloSkih razmer

Podobno kot za geografske in podnebne dejavnikg tadi za vpliv posebnosti tal in
hidroloskih razmerCebele ne glede na podlago, na kateri rastejo mastin ne glede na
hidroloSke razmere proizvajajo med po enakem pdstdposledica vpliva tal je pestrost
rastlinstva. Na razinih obmajih rastejo razkine rastline, ki medijo razino, posledic&esar
je velika pestrost medu. Flora sesoma tudi spreminja, zato se spreminja tudi sastedu,
pestrost medu pa se ohranja.

» Zgodovina proizvodnje Slovenskega medu

- Slovenija je dezela, v kateri Zze od nekdaj pridajuvmed in vosek. Eden izmed
najbolj zasluznih slovenskih moz za razvepbelarstva tudi v svetovhem merilu je
brez dvoma Anton JanSa. Bil je pgbelarski dgitelj na prvicebelarski Soli na svetu,
ki je v letih od 1771-1773 delovala na Dunaju. keenal izjemno dobro opazovati
cebele, je dobro razumel tudi zivljenje in potrel@belje druzine. V Soli jedi, v
knjigi »Volstandige Lehre von der Bienenzucht« @)/'pa opisal, kako je treba
potrebamiebelje druzine in paSam prilagajati prostor, dgphbdelek¢im vegji. Opisal
je tudi n&in svojegacebelarjenja: »... dobim ¥emedu in voska ter obenem
pomladim svoje stare panje, da ne stanuje nob&@zndve leti v svojem starem satju
...« Te njegove zlate besede, ki izrazajo njegov sdimsatja, ki je lahko zibelka za
cebele in hkrati tudi posoda za med, so zakon, melfesodobne higienske pridelave
medu.

- Kot prvi v tem delu Evrope je Anton JanSacegbelarski Soli na Dunaju uvedel
prevazanjetebel in na ta nan pridobil vetje kolicine medu. Pri tem je uporabljal
panje, v kakrSnih s@ebelarili v njegovi ozji domovini in tehnologijo ifagajanja
prostora potrebaniebelje druzine, zato ga imajo Stevilni zgodovinamjicebelarski
strokovnjaki tudi za predhodnika sodobnega naklgdma&ina ¢ebelarjenja.

- Sledilo je obdobje prodora kranjskebele Apis mellifera carnicav svet. Zgetnik
poSiljanja cebel je bil baron Emil Raveneg Rothschitz, ki sesjérgovanjem s
cebelami ukvarjal Ze leta 1868. Znana poSiljatéghel po vsem svetu sta bila med
drugimi tudi Mihael Ambro#i iz Mojstrane in Jan Strgar iz Bohinja. Zaradi dbbr
lastnosticebele, ki so jaiebelarji gojili v ostrih alpskih in podalpskih raenah, je ta
postala iskana po vsem svetu in je Se dandanesagpa@membnejSih ras medonosne
cebele. V tem obdobju so slovensiabelarji cebelarili predvsem na roje, zato so
uporabljali za te namene ustrezen panj, ki so gmawali kranj. Kranji¢ je bil panj
(bivaliste ¢ebel), zbit iz desk pravokotne oblike in zelo pniereza sebelarjenje na
roje«. Celna stranica tega panja je bila po navadi lepdiksos z razknimi motivi,
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predvsem verskimi in podobnimi. Te poslikave so d#es dragoceno narodno
bogastvo, ki ga lahko ébdujemo tako v muzejih v Sloveniji kot v tujini. B&rjeno

je bilo tudi prevazanjéebel na raztine pase, predvsem na ajdovo paso, na kateri so si
cebele zagotovile zimsko zalogo.

- Dandanes v Sloveniji po ¥mi cebelarijo v listovnih panjih z upravljanjem od zpda
Prostor za pridobivanje medu je z miab reSetko I&en od prostora, v katerem je
gnezdo. Za pridobivanje visoko kakovostnega medawskem oziromgim mlajSem
satju je zato potrebnega Se tolikocvarokovnega debelarskega) znanja. V. manjsi
meri so v uporabi tudi panji drugih vrst, predvseakladni panji Lanstrooth-Rooth in
podobni.

- Slovenskicebelarji izvajajo notranjo kontrolo péemer se jim pripor&a upostevanje
Smernic dobrih higienskih navad &ebelarstvu na relih sistema HACCP. Te
smernice v vseh stopnjah pridelave, predelave stdadi€enja delujejo kot
preventivni sistem zagotavljanja varne hrane. $&si skupno z eksternim nadzorom
aktivno deluje v smeri zagotavljanja skladnosti medsploSnimi predpisi za med in
doseganja zahtevanih kakovostnih kriterijev gledednzavni Pravilnik o medu ter
zahtevanih kriterijev opisanih v poglavju Ziiaosti slovenskega medu (poglavje 1.1).

« V Sloveniji cebelarijo z avtohtono rasebeleApis mellifera carnicePoliman, 1879 —
kranjsko sivko.Cebelarjenje z drugimi rasami medonosrigbel v Sloveniji ni
dovoljeno.

Prevazanjecebel

- Prevazanjetebel na pa3o je slovenskersebelarju tako rekbv krvi. Ze v obdobju
svetovno priznanega opazovaléabel in uvajalca za takratne razmere novih, celo
revolucionarnih metodéebelarjenja Antona JanSe (1734-1773) ¢sbelarji na
Gorenjskem (domovina Antona Janse, severozahotizddgnje Slovenije) prevazali
svoje ¢ebele in jim na ta @ predvsem zagotovili hrano, pridobili pa so twet
medu in voskaCebelje druZine so prevazali na ramk, predvsem bliznje, vendar
glede pase v dotenem obdobju ugodnejSe lokacije. Kr&aji- nekdanje nacionalne
slovenske panje — so celo na hrbtih prenaSali keclfe, na katerih so sebele lahko
oskrbele s hrano. Za prevozéjega Stevila kranfiev so uporabljali posebej prirejene
vozove s konjsko ali volovsko vprego. Pozneje sgeacebelami prevazali z vlaki
ali tudi s tovornjaki.

« 'V Sloveniji se je tradicija prevazanja ohranila wd@ dandanes, tako da je zdaj
pomemben sestavni del uspeSnéglaelarjenja. Prevazangebelcebelarju zagotavlja
vecjo ekonomsko varnost, saj s tem pé&veolicino in izbor pridelka — medu. Svoje
panje stebelami prevaza priblizno 14 &ébelarjev, ki skupajebelarijo s priblizno 30
% vseh cebeljin druzin v Sloveniji in pridelajo priblizno04% medu. Preostali
cebelarji imajocebele vegas na stalnem stofis.

. Cebelarji vodijo dokumentacijo o premikélebel.

21



POTRJENA SPECIFIKACIJA ST. 33203-35/2007/39
7.1.2015

Viri:

Armbruster L. 1928. Der Bienenstand als volkerkehdis Denkmal, Neumunste, Die alte
Bienenzucht der Alpen, Neumunster.

Bozic, J., Bertoncelj, J., Dobersek, U., Golob, Jagan J., Pereyra Gonzales, A., Podriznik,
B. Strgulc-KrajSek, S. 2006. Pdaitm projekta Aplikativne raziskave in dopolnjevanje
podatkovne zbirke prisotnosti pelodnih zrn v vzbraglovenskega medu. BiotehniSka
fakulteta.

Bozic, J., Bertoncelj, J., DoberSek, U., Golob, Jagan, J.,Pereyra Gonzales, A., Podriznik,
B. Strgulc-KrajSek, S. 2007. Paitm projekta Aplikativne raziskave in dopolnjevanje
podatkovne zbirke prisotnosti pelodnih zrn v vzbraglovenskega medu. BiotehniSka
fakulteta.

Glavar P.P.1976. Pogovordebelnih rojih. Jezikovno posodobil S. Mikelr knjigi ob 200-
letnici pisane besede o slovensk&belarstvu, Ljubljana.

Golob, T., DoberSek, U., Bertoncelj, J., Jamnik, A005. Oblikovanje podatkovne zbirke,
prisotnosti pelodnih zrn v vzorcih slovenskega me@or@ilo aplikativne raziskave za leto
2005. BiotehniSka fakulteta.

Golob T., Jamnik M., Kandolf A. 2008. Med ziilaosti slovenskega medu. Kandolf A. (ur.).
Cebelarska zveza Slovenije, Brdo pri Lukovici.

JanSa A. 1771. Abhandlung von Schwarmen der Biavesm).

JanSa A. 1775. Minzberg, Vollstandige Lehre vonBienenzucht, Wien.

Jug F.D. 1934. Prakini ¢ebelar, Ljubljana.

Kandolf, A. 2006. Zakljgno pora@ilo Uredbe o izvajanju Programa ukrepov na popro
cebelarstva v RS v letih 2005-2007 za leto 2006,epkiKakovost medu-interna kontrola.
Cebelarska zveza Slovenije.

Kandolf, A. 2007. Zakljano pora@ilo Uredbe o izvajanju Programa ukrepov na poépro
cebelarstva v RS v letih 2005-2007 za leto 2007,epkiKakovost medu-interna kontrola.
Cebelarska zveza Slovenije.

Kmecl, V. 2005. Zakljgno por@ilo Uredbe o izvajanju Programa ukrepov na popro
cebelarstva v RS v letih 2005-2007 za leto 2005,epkiKakovost medu-interna kontrola.
Kmetijski institut.

Miheli¢ S. 1934. Anton JanSa, slovensg&belar, Ljubljana.

Ob dvestoletnici pisane besede o slovensé&eelarstvu, Ljubljana 1976.

Rothschiitz 1902. Die Volks und Mobilzucht der KeaiBiene in der Heimat, Laibach 0S.
Scopoli J. A. 1861. Entomologia Carniolica exhib@msecta Carnioliae indigena. Semlitsch
A., Die Bienenzucht in Steiermark, Graz.

Veljanovski Geremia V., MegliM., Kandolf A. 2006. Smernice dobrih higienskihvad v
cebelarstvu na ralih sistema HACCP, Brdo pri Lukovici

22



Priloga 2:
Nacrt notranje kontrole

POTRJENA SPECIFIKACIJA ST. 33203-35/2007/39
7.1.2015

Nacrt notranje kontrole

1. 7.
ZAHTEVA/ NACRT KONTROLIRANJA UKREPI OB
KORAK V ODSTOPAN
SPECIFIKA 2. 3. 4. PRICAKOVANI 5. 6. ZAPISI -

CoI METODE POGOSTOST REZULTAT ODGO JIH
(elaboratu) | preverjanja | preverjanja kontrole VOREN
ZA
KONTR
OoLO
Pridelava Kontrola Najmanj 1- Vsi  ¢ebelnjaki  nal CZS Dokumenta- | Zatasen ali
medu nal naslova krat/3 leta obmaiju Republike cija interne| trajen
dolocenem | ¢ebelnjaka Slovenije kontrole odvzem
geografskem| (ob pravice do
obmaiju morebitnem uporabe
dvomu je prelepke
preverjena Slovenski
tudi pelodna med
slika medu)
Evidenca Pregled Najman;j 1- Ves med pridelan naCzs Dokumenta- | Zacasen ali
Stevila in| zapiskov o | krat/3 leta ozemlju Republike cija interne| trajen
lokacije Stevilu Slovenije kontrole odvzem
¢ebeljin druzin ter pravice do
druzin koli¢ini uporabe
pridelanega prelepke
medu Slovenski
med
UpoStevanje | Pregled Najmanj 1- Varno in kakovostnd CZS Dokumenta-| Zatasen ali
ustreznih zapiskov krat/3 leta Zivilo cija interne| trajen
veljavnih notranjega kontrole odvzem
predpisov nadzora pravice do
uporabe
prelepke
Slovenski
med
Tocenje in| Kontrola Najmanj 1- Tocenje in skladig&nje | CZS Dokumenta- | Zacasen ali
skladi€enje | kraja taenja| krat/3 leta Slovenskega medu cija interne| trajen
na in poteka na obmgu kontrole odvzem
dolocenem | skladigenja Republike Slovenije pravice do
geografskem| medu uporabe
obmaiju prelepke
Slovenski
med
Zagotavljanj | Kontrola Najman;j 1- Zagotovljena Czs Dokumenta- | Zacasen ali
e sledljivosti| zapiskov krat/3 leta sledljivost Slovenskega cija interne| trajen
medu cebelarjev medu od panja do kontrole odvzem
kozarca pravice do
uporabe
prelepke
Slovenski
med
UpoStevanje| Pregled Najmanj 1- Varno in kakovostitZS Dokumenta-| Zssen ali
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ustreznih zapiskov krat/3 leta Zivilo cija interne| trajen
veljavnih notranjega kontrole odvzem
predpisov nadzora pravice do
uporabe
prelepke
Slovenski
med
UposStevanje | Ustrezna 1-krat/leto, po | Rezultati analiz: Czs Dokumenta- | Zatasen ali
posebnih analiza letni analizi voda < 186 % cija interne| trajen
proizvodnih tveganja HMF <15 mg/kg kontrole odvzem
postopkov SEP pravice do
Akacijev<0,3 mS/cm uporabe
Lipov 0,5-1,3 mS/cm prelepke
Kostanjew0,9mS/cm Slovenski
Hojev > 0,8 mS/cm med
Smrekov>0,9mS/cm
Cvetli¢ni <0,8 mS/cm
Gozdni>0,8 mS/cm
pH
akacijev 3,5-4,6
lipov 4,1-6,1
kostanjev 4,7-6,2
hojev 4,7-5,8
smrekov 4356
cvetlieni 3,8-5,3
gozdni 4,3-5,6
Saharoza
Akacijev < 10 g/100 g
Ostali<5 ¢/100 g
Polnjenje Kontrola Najmanj 1- Ves Slovenski med jé CZS Dokumenta- | Zatasen ali
medu nal kraja krat/3 leta polnjen na obmgu cija interne| trajen
dolocenem | polnjenja Republike Slovenije kontrole odvzem
geografskem| medu pravice do
obmaiju uporabe
prelepke
Slovenski
med
Zagotavljanj | Kontrola Najman;j 1- Zagotovljena Czs Dokumenta- | Zacasen ali
e sledljivosti| zapiskov krat/3 leta sledljivost Slovenskega cija interne| trajen
medu cebelarjev medu od panja do kontrole odvzem
kozarca pravice do
uporabe
prelepke
Slovenski
med
Ozn&itev Preverjanje | Najmanj 1- Ves Slovenski med je CZS Dokumenta- | Zacasen ali
medu, ozn&itve krat/3 leta ustrezno ozngen cija interne| trajen
geografska | Slovenskega kontrole odvzem
ozn&ba medu pravice do
uporabe
prelepke
Slovenski
med
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UpoStevanje | Pregled Najman;j 1- Varno in kakovostng CZS Dokumenta- | Zacasen ali
ustreznih zapiskov krat/3 leta Zivilo cija interne| trajen
veljavnih lastnega kontrole odvzem
predpisov notranejga pravice do
nadzora uporabe
prelepke
Slovenski
med
UpoStevanje | Ustrezna 1-krat/leto, Rezultati analiz: Czs Dokumenta-| Zacasen ali
posebnih analiza po letni analizi| voda < 18,6 % cija interne| trajen
proizvodnih tveganja HMF <15 mg/kg kontrole odvzem
postopkov SEP pravice do
Akacijev<0,3 mS/cm uporabe
Lipov 0,5-1,3 mS/cm prelepke
Kostanjew0,9mS/cm Slovenski
Hojev > 0,8 mS/cm med

Smrekov>0,9mS/cm
Cvetlicni <0,8 mS/cm
Gozdni>0,8 mS/cm

pH

akacijev 3,5-4,6
lipov 4,1-6,1
kostanjev 4,7-6,2
hojev 4,7-5,8
smrekov ~ 4:3-5.6
cvetlicni 38-5.3
gozdni 4,3-5,6
Saharoza

Akacijev < 10 g/100 g

Ostali<5 ¢/100 g
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